
 

 

Compagnie des Indes 

Fata Morgana 

70cl / 43% 
 

 

«Fata Morgana» ist eine limitierte Abfüllung aus drei sorgfältig gereiften Rumsorten. Die ersten beiden 

Destillate, die 2013 in Guyana destilliert wurden, vereinen drei legendäre Destillationsverfahren: eine 

Holzbrennblase, eine Kupferkolonnenbrennblase und eine traditionelle Kolonnenbrennblase. Zusammen 

verleihen diese unverwechselbaren Sorten der Abfüllung eine bemerkenswerte Tiefe, Fülle und 

Komplexität. 

 

Das dritte Destillat ist ein venezolanischer Rum, der 2017 in einer kontinuierlichen Kolonnenbrennblase 

destilliert wurde und für Ausgewogenheit, Finesse und Eleganz sorgt. 

 

Das Ergebnis ist ein Rum, der sowohl lebhaft als auch raffiniert und dennoch voller Charakter ist. Er 

eröffnet sich mit Noten von Pfirsich, Mango und Jasmin, unterlegt mit süssen Gewürzen und einem zarten 

Hauch von Vanille. 

 

 

 

 

 

Nase:      Die Nase offenbart fruchtige Aromen mit Noten 

von Pfirsich und Mango, verbunden mit einem 

blumigen Hauch von Jasmin, ergänzt durch 

Aromen von Amber und milden Gewürzen. 

 

Gaumen:      Das Profil ist elegant und offenbart Aromen von 

Birne und Zimt sowie eine Röstnote, die an 

Kaffeesatz erinnert, ergänzt durch Noten von 

Pflaume und Frangipane. 

 

Abgang:      Der Abgang ist kraftvoll und lang anhaltend, 

getragen von Akzenten von Praliné und Nüssen, 

unterstrichen durch eine leichte Vanillenote. 

 


