
 

 

Pōkeno New Zealand Single Malt 

Alchemy 

46% / 70cl 
 

Die Definition von Alchemie lautet: «ein magischer Prozess der Schöpfung und Kombination». 

Hier wurden einige der ältesten Whiskys von Pōkeno kombiniert, die in sechs verschiedenen 

Fassarten vollständig gereift sind (Pedro-Ximénez-Sherry-Butts und -Hogsheads, leicht und 

mittelstark getoastete Fässer aus unbehandelter amerikanischer Eiche sowie Ruby- und Tawny-

Port-Barriques). Dies ist die bisher kühnste und vollmundigste Abfüllung von Pōkeno. 

 

 

 

Farbe: Sattes Rubinrot. 

 

Nase: Reife Kirschen und dunkle Schokolade 

vermischen sich mit reichhaltigen Gewürzen 

und Lebkuchen, unterlegt mit Noten von 

süssem gebranntem Toffee und Glühwein. 

 

Gaumen:  Anfängliche Noten von reifen Pflaumen, 

Johannisbeerkonfitüre und Schwarzwälder 

Kirschtorte gehen über in reichhaltigen 

Honig, Karamell und Vanilleschoten. 

 

Abgang:  Aussergewöhnlich lang, reichhaltig und 

komplex. 

 

 

 

 

 

Die Brennerei legt grossen Wert auf das neuseeländische Terroir, die Kultur und die Natur von 

Aotearoa, wie Neuseeland in der Maori-Sprache heisst. Das Wasser für den Pōkeno Whisky 

stammt aus einer Quelle der Bombay Hills in den vulkanischen Hügeln rund um die Brennerei. 

Auch die Gerste wird in Zusammenarbeit mit familiengeführten Farmen aus der Region bezogen. 

Der Pōkeno Whisky ist somit ein durch und durch lokales Produkt und jeder Herstellungsschritt 

findet vor Ort statt. 

 

Der Inhaber der Brennerei Pōkeno stammt aus England und kann auf eine langjährige Erfahrung 

in der Whiskybranche zurückblicken. Matt Johns gründete 2017 zusammen mit seiner Frau 

Celine die Destillerie in Neuseeland, 2019 startete die Produktion. Heute ist Pōkeno  

Neuseelands grösste Single Malt Brennerei. 


